PELH SERRA DENTRD HORTH 00 CHeF

Moleja de vitela Quinta da Penha Longa
Milho, legumes confitados, mel, vinagre xereze merkén (%, Gema curada, cebola caramelizada e feno @ ()

Linguado v Gnocchi de Parmesdo _
Coco, cacau, caril vermelho e cebola caramelizada () Legumes assados, velouté de funcho e acelga 0 @
Mirandesa Barriguille de Couve-Flor _
Ourico-do-mar, cantarelos, estragao, bergamota e caviar Cogumelos, estragao e bergamota v ()
(evada Verde

(hocolate negro 70%, Black Sparrow e malte @ () Komhucha, abacate e citronela

Omenu o 44
Com a nossa harmonizacdo de vinhos & 233

LfiB 0UTOND 2022

PELH SERRA HORA

Lavagante Azul
Tamarindo, lichia e muxama de lavagante

Quinta da Penha Longa
Gema curada, caviar e feno ¥ ()

(arabineiro
Baunilha de S. Tomé e heterraba ()

Pombo Roval
Arroz cremoso, cogumelos e trufa preta

Naufragio '
logurte, amoras e sal neqro ()

Sardinha
Amendoa, coco e athonegro @ ()

Omenu « 177€
Com a nossa dequstacao de vinhos « 297¢

\ )
v Vegetariano % Picante 0 Contém lactose Y Contém gluten

Chef Residente: Vladmir Veiga | Maitre D ": Jodo Fernandes | Chefe Pasteleiro : Inés Freitas

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couver, pode ser cobrado se ndo for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado
VA Incluido a taxa legal em vigor.
Este estabelecimento dispoe de livro de reclamacoes



