PELH SERRA DENTRD HORTH DO CHeF

Moleja de vitela Quinta da Penha Longa ‘
(enoura algarvia, molho fricassé de Vermute e jus de vitela () & Gema curada, cebola caramelizada e feno  §v7 ()
Salmonete L Gnocchi de Parmesao
Améndoa, hollandaise e tomate 0 X\ ¥ Lequmes assados, velouté de beterraba @@ ()
Carne Mirandesa Aipo

Amoras, queijo Queimoso, anchovas e pinhdes ()% Molé branco e caril vermelho @ ¥,

| (amoca _ Maracuja
Milho, banana e alperce () Maracuja, sésamo, flor de laranjeira V7

Omenu o 44
Com a nossa harmonizacdo de vinhos & 235

LB VERAD 2023

0s peixes e os frutos do mar sdo fundamentais para a satde do nosso planeta, das comunidades onde fazemos negocios, do tipo da empresa que
operamos e dos hospedes que servimos. Nosso portefolio global de hotéis tem a responsabilidade de fornecer produtos responsaveis em apoio ds
nossas metas de sustentabilidade e impacto social do serve 360 2025.

PELH SERRA HORA

Lavagante Azul
Tamarindo, lichia, rosas e muxama de lavagante % ¥

Quinta da Penha Longa
(Gema curada, cebola caramelizada caviare feno ()

(arabineiro ‘
Cenoura, baunitha de S. Tomé e beterraba e larana () Y

Leitdo
Lagostim, ameixa, ruibarbo e mostarda %\\ 0¥

(amoca '
Milho, hanana e alperce ()

Sardinha Viajante ‘
(afé chocolate, folha de tabaco, calabaceira e especiarias () ¥

Omenu « 177€
(om a nossa harmonizacao de vinhos & 297

v Vegetariano B‘K Dicante O Contém lactose O Contém glaten Y Contém marisco

Chef Residente: Vladmir Veiga | Maitre D" José Melo

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couver, pode ser cobrado se nao for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado

VA Incluido a taxa legal em vigor.
Este estabelecimento dispoe de livro de reclamacoes



