EM MEMORIA

(0s nossos classicos)

Quinta da Penha Longa _
Gema curada, cebola caramelizada, feno e caviar oscietra U

(arabineiro entre Mar e Serra -
Cenoura Algarvia, baunitha de S. Tomé beterraha e laranja“i33 0

Salmonete a Amorense ‘
Tenddes de vaca, beurre blanc de avela, croutons de manteiga tostada e alho negro O Y

Vitela Mirandesa Bulgogi _
Sonhos de abdhora, trufa, foie gras, tutano, tagine e hibisco #0

(afé e cacau
Pinhdo, café, chocolate negro e caramelo de miso Y0

L1 2026

Omenu 164€
Com a nossa harmonizacdo de vinhos « 209¢
Com harmonizacao e momento Cognac Louis XIll (cl) « 369¢€

N - b
va Vegetariano ™\ Picante 0 Contém lactose Y Contém gluten ¥ Contém marisco

Chef Residente: Vladmir Veiga | Maitre D" José Melo

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couver, pode ser cobrado se ndo for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado
LV Ancluido a taxa legal em vigor.
Este estabelecimento dispde de livro de reclamacoes

0s peixes e os frutos do mar sdo fundamentais para a satde do nosso planeta, das comunidades onde fazemos negocios, do tipo da empresa que
operamos e dos hospedes que servimos. Nosso portefolio global de hotéis tem a responsabilidade de fornecer produtos responsaveis em apoio ds
nossas metas de sustentabilidade e impacto sodal do serve 360 2025.



